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Verrine de Potimarron et Feuilleré au Fromage

Viaequeyras 2008 - Domaine Le Colombicr, Vacqu

Vinsobres 2009 « Altitude 420 - Domaine Jaume, Vinsobres

Terrine de Féra du Lac Fumée et son Mesclun a POrange

- Domuine de

Timbale de Polenta, Ris de Veau ct Champignons des Bois
Gigondas 2009 '

Domuaine Saine Francois Xavi

Pintade Roulée, Cocur de Foie Gras et Chanterclles

Sduce au Romurin

Corngs 2000 «Empreintes» - Domaine Durand, Chateaubourg (rouge)
A EE T AR O - ; s < Y
Cote-Rtic 2008 «La Germines - Domaine Duclaux, Rupin et Semons (rouge)

Gruyere de nos Monts et Vacherin Fribourgeois au Lait Cru

e F

Chdteaunentf-du-Dape

{
ERE

Domaine Chante-Cigale, Chateauneu/-du-Po

Crumble aux Pruncaux, Douccur au Chocolat et Glace Marrons
Chateau Ermitage 2010 - Chareau Ermirage, Saint-Gilles (vin doux)
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Ces mets délicats concoctés par Jean-Luc Vermorel,
Chef du Restaurant La Gare a Cully




